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In epoca greco-romana lungo la costa tirrenica, tra Milazzo
e Capo Peloro, sorgeva il “Nauloco” un importante porto
commerciale diventato famoso per la celebre battaglia

tra Sesto Pompeo e la flotta di Ottaviano, in seguito decorato
del titolo di Augusto e primo Imperatore di Roma.

INFORMAZIONI TECNICHE

Classificazione IGP Terre Siciliane

Vitigni Grillo, Catarratto, Inzolia

Area di Produzione Sicilia, Santa Lucia del Mela (Me)

Terreno Strati di terreno calcarei e argillosi in cima alla collina
denominata “San Cono” / 300-350 m s.I.m

Esposizione Sud / Sud Est

Epoca di Raccolta Seconda decade di Settembre

Raccolta Raccolta manuale

30 giorni sulle Bucce in Anfora di Terracotta

Macerazione C . .
con frequenti rimontaggi

Vinificazione 6 mesi in Anfora di Terracotta
T5tLe 13 %\t Affinamento Di pronta Beva
LUETT 1600 Grado Alcolico 13 % Vol.
Bottiglia e 75cl.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo dorato

Sentori di frutta secca e agrumi. Al palato si presenta

Bouquet . .
q secco e deciso con un finale molto gradevole.
Cantine Lipari & info@cantinelipari.it © Cantine Lipari
Contrada Timpanara & aziendaagricolaf.lipari@gmail.com cantinelipari

98046 - Santa Lucia del Mela (Me) & (+39) 328556 1757 ® www.cantinelipari.it



